Nous étions 33 Thouaréens (22 adultes et 11 enfants)
a faire le déplacement a Rocheserviere sous un temps
magnifique (pas un nuage a l'horizon) pour répondre a
l'invitation de Colette et Thierry Hermouet. Nous
avons été accueillis par Colette et Thierry, devant la
broche dans laquelle se préparait déja, notre futur

repas.
[

Puis Thierry et son plus jeune fils, nous ont guidé pour Jl

la visite de I'exploitation en suivant le cheminement
de la préparation a la distribution du repas des porcs.
Le méteil (mélange de céréales et légumineuses
protéagineuses) et le mais sont produits, stockés et
broyés sur la ferme C'est donc munis de seaux (les

jeunes surtout) et d'une remorque pleine de mais

porcs (32 ha), lesquels nous attendaient avec

impatience.

Pour cloturer cette matinée, nous avons fait une halte
sur une parcelle de mais pour cueillir les épis qui
serviront de semence pour la prochaine saison. Apres
les efforts du matin, nous avons pu apprécier le
réconfort d'un repas copieux et délicieux, du travers
de porc grillé, préparé par le fils ainé de Colette et
Thierry, tout en échangeant avec d'autres amapiens

d'Orvault et Vertou.

Merci a Colette, Thierry et leurs 2 fils
Mais aussi a ceux qui ont répondu présents.
Nicole Anceaux.

Visite de la ferme des coquelicots

La maison neuve, 85560 Rocheserviere

Le méteil est un mélange de plusieurs céréales
et/ou légumineuses, destiné a étre récolté
en grain
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